
　自然大好き
　　 　ねいの里だより

㊤
ホ
オ
ノ
キ
の
花
と
葉

㊨
飛
騨
地
方
の
郷
土
食
、

朴
葉
味
噌

こ

こ
ろ

　
木
々
の
緑
が
濃
く
な
る
頃
、
ね
い
の
里

さ
が

を
歩
い
て
ホ
オ
ノ
キ
を
探
し
て
み
ま
し
ょ

う
。

せ

え
だ

さ
き

　
ホ
オ
ノ
キ
は
と
て
も
背
が
高
く
、
枝
先

ほ
う
し
ゃ
じ
ょ
う

に
大
き
な
葉
が
放
射
状
に
開
き
、
そ
の
葉

さ

の
中
心
に
大
き
な
白
い
花
を
咲
か
せ
ま

す
。
花
は
良
い
香
り
が
し
ま
す
。
尾
根
道

か
ら
探
す
か
、
落
ち
た
花
び
ら
か
ら
探
す

と
見
つ
け
や
す
い
で
し
ょ
う
。

み
つ

や
わ

ざ
い

し
つ

　
ホ
オ
ノ
キ
は
、
ち
密
で
柔
ら
か
な
材
質

げ

た

は
ん

ぼ
く

か
ら
下
駄
の
歯
や
、
ま
な
板
、
版
木
に
利

用
さ
れ
て
き
ま
し
た
。
若
葉
は
柔
ら
か
く

す

し

つ
つ

香
り
が
良
い
の
で
、
ご
飯
や
お
寿
司
を
包

ん
だ
り
、魚
を
包
ん
で
焼
い
た
こ
と
か
ら
、

「
包
の
木
」
が

ホ
オ
ノ
キ
の
名

の
由
来
で
あ
る

と
い
う
説
も
あ
り
ま

か
ん

そ
う

す
。
乾
燥
さ
せ
た
葉

ほ
お

ば

み

そ

を
使
っ
た
朴
葉
味
噌

ひ

だ

き
ょ
う

ど

は
飛
騨
地
方
の
郷
土

し
ょ
く

食
と
し
て
親
し
ま
れ

て
お
り
、
富
山
で
も

有
名
な
料
理
で
す
。

こ
の
よ
う
に
、
ホ
オ

ノ
キ
は
私
た
ち
の
生

活
に
身
近
な
樹
木
な

の
で
す
。

（
野
澤
和
子
）


